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De Harmonie maakt van elk evenement een belevenis. Wat je ook organiseert 
of te vieren hebt, wij denken graag met je mee en nemen alle zorgen uit handen. 
Organisatorisch, technisch, logistiek en culinair; wij verzorgen het allemaal tot in 
de kleinste puntjes. In dit foodbook geven we je alvast een voorproefje van onze 
culinaire mogelijkheden. Van lunch tot diner en van high tea tot luxe hapjes. Het 
is allemaal mogelijk in De Harmonie.

Sluiten de suggesties in dit foodbook nog niet helemaal aan op jouw wensen? 
Dan kunnen we ook een voorstel op maat maken. Wij denken graag met je mee.

Lokaal en fair trade 
Het culinaire aanbod van De Harmonie bestaat uit zoveel mogelijk biologische, 
lokale en fair trade-producten. Zo hebben we het Vis&Seizoen Certificaat en 
zijn we aangesloten bij Boer & Chef. Daarnaast gaat onder andere onze koffiedik 
naar Fryslân Fungies. Zij kweken hier oesterzwammen op en daar maken zij dan 
weer heerlijke oesterzwambitterballen van. 

Green Key
Eerlijkheid, duurzaamheid en vrijheid zijn kernwaarden die we koesteren en die 
de basis vormen van onze gehele bedrijfsvoering. We willen ons publiek een 
fijne avond bezorgen, dus we verliezen zeker het comfort niet uit het oog.
We voldoen aan strenge normen voor duurzaamheid, milieu en maatschappelijk 
verantwoord ondernemen. We besparen energie én wekken eigen energie op 
met zonnepanelen. We serveren een heerlijk menu met biologische en lokale 
producten. Voor onze inspanningen hebben we al zes keer op rij het Gouden 
Green Key Certificaat ontvangen. Wij streven ernaar om in 2025 het meest 
duurzame theater van Noord- Nederland te zijn.

Heb je vragen over onze mogelijkheden? 
Neem dan contact met ons op. 

Culinaire mogelijkheden

ssbdeharmonie    

       ssbdeharmonie

       Stadsschouwburg De Harmonie

       Stadsschouwburg De Harmonie

       058 233 0 233 (Whatsapp)
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•	 Fryske Koeke		  € 1,00	
•	 Bakkers cake		  € 1,10	
•	 Bierkruidkoek		  € 1,20	
•	 Fierkoekje 		     	 € 0,30
•	 Banketbakkerskoek 		 € 3,00
•	 Mini banketkoek		  € 2,25
•	 Oranjekoek		
	 4x4 cm			  € 1,90 
	 5x5 cm			   € 2,20
	 5x7 cm			   € 2,80	
•	 Brownie/blondie		  € 2,20	
•	 Petit four			   € 3,00
•	 Suikerbrood 		  € 1,00
•	 Appelplaatkoek 		  € 1,80
•	 Logoschildje		  € 0,75 

(bedrijfslogo mogelijk)
•	 Gesorteerd gebak		  € 3,00 
•	 Blooming bakery sweets*	 € 2,00

•	 Biologische vloerbroden, croissants	
en vers afgebakken broodjes

•	 Kazen en vleeswaren uit Friesland
•	 Zoet beleg
•	 Gekookt eitje
•	 Boerenkwark met cruesli
•	 Vers fruit
•	 Jus d’orange, biologische melk  

en karnemelk
•	 Koffie en thee

Voor bij de koffie	
Zoetigheid Ontbijt 

*Deze koeken zijn ambachtelijk en 
met liefde gemaakt door cliënten 
van Fier in de Blooming Bakery. 

•	 Havermoutkoek met cranberry 
en amarenakers

•	 Brownie met walnoot
•	 Blondie met witte chocolade, 

abrikoos en duindoornbes

€ 15,50p.p.Ontbijtbuffet	 	

Alle prijzen zijn p.p. mits anders aangegeven. 



Lunch

Lunch 2
•	 Twee luxe belegde broodjes 
•	 Eén mini Deense luxe 
•	 �Eén warm item
•	 Eén stuk handfruit
•	 Biologische melk, karnemelk,  

koffie en thee

Lunch 1
•	 Twee zachte bolletjes belegd met 

kaas en vleeswaren
•	 Eén stuk handfruit
•	 Krentenbol met roomboter
•	 Biologische melk, karnemelk,  

koffie en thee

Lunch 3
•	 Twee luxe belegde mini  broodjes
•	 Eén luxe belegde wrap
•	 Eén mini Deense luxe
•	 �Eén warm item
•	 Salade (Friese waldorf, caprese, 

pastasalade en kipkerrie)
•	 Verse fruitsalade
•	 Biologische melk, karnemelk,  

koffie, thee en vruchtensappen

€ 26,50 p.p.

Eenvoudige lunch € 9,95 p.p.	

€ 15,50 p.p.	

€ 20,- p.p.

•	 Vruchtensap		  € 3,75
•	 Huisgemaakte soep	         	 € 3,50
•	 �Salades (rauwkost, 	          	 € 2,50 

Caesar, Niçoise en Waldorf) 
•	 Broodje rundvleeskroket     	 € 3,25 

of groentekroket		
•	 Deense luxe mini 	        	 € 2,50
•	 �Handfruit		          	 € 1,75

•	 Drie zachte bollen belegd met ham  
en/of kaas

•	 Eén stuk handfruit
•	 Eén pakje Earth Water (0,5 liter)

•	 Vers flesje vruchtensap     	 € 3,75
•	 Mueslireep		           	 € 1,75
•	 Candybar		           	 € 2,00
•	 Koffiebroodje 		  € 2,50

Lunchpakket	 	 	

Uitbreiding lunch (pakket)

Uitbreiding lunch

€ 10,- p.p.	

•	 Twee zachte bolletjes belegd met 
kaas en vleeswaren

•	 Eén stuk handfruit
•	 Koffie en thee

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 



•	 Zalmfilet met bieslookroomsaus
•	 Stoverij van fries weiderund 
•	 Geurige basmati rijst
•	 Aardappel wedges
•	 Seizoensgroenten

•	 �Vangst van de dag  
(seizoensaanbod) 

•	 �Gebakken rundersukade  
met pepersaus

•	 �Malse kippendij in honing- 
mosterd saus

•	 Aardappel wedges
•	 Seizoensgroenten

•	 Vangst van de dag  
(seizoensaanbod)

•	 Getrancheerde Entrecote van 
Fries weiderund met rode wijn jus

•	 Gemarineerde kippendij met 
Oosters tintje

•	 Gebraden procureur met  
rozemarijn jus

•	 Geurige basmati rijst
•	 Aardappel wedges
•	 Seizoensgroenten

Diner
Warm buffet 1 	 € 21,95 p.p.

Warm buffet 2	 € 25,75 p.p.

Warm buffet 3 € 29,- p.p.

•	 Twee soorten rauwkost
•	 Friese waldorf salade
•	 Diverse molenaarsbroden met 

roomboter

•	 Twee soorten rauwkost
•	 Tomaten mozzarella salade
•	 Eigen gemaakte huzarensalade
•	 Diverse molenaarsbroden met 

smeersels

•	 Twee soorten rauwkost
•	 Friese waldorf
•	 Rundercarpaccio met pesto  

en noten
•	 Gerookte zalmfilet met citroen 

crème fraîche
•	 Diverse molenaarsbroden met 

smeersels

Koud buffet 1 	 € 6,50 p.p.

Koud buffet 2	 € 13,- p.p.

Koud buffet 3 € 18,- p.p.

Uitbreiding diner  
(In combinatie met een warm buffet)

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 



Uitbreiding diner  
(In combinatie met een warm buffet)

•	 Twee soorten stamppot
•	 Gebakken spekjes
•	 Rookworst
•	 Mosterd
•	 Piccalilly
•	 Amsterdamse smuluien

•	 Drie soorten stamppot
•	 Gebakken spekjes
•	 Stoverij van Fries weiderund
•	 Gehaktballetjes in jus
•	 Mosterd
•	 Piccalilly
•	 Amsterdamse smuluien

•	 Rauwkost salade
•	 �Tomaten/mozzarella salade
•	 �Rundercarpaccio, Âlde 

Fryske kaas, pesto en noten
•	 �Verse vegetarische lasagne
•	 �Pasta penne carbonara
•	 �Linguine met tomatensaus 

en gehaktballetjes
•	 �Italiaanse broden met 

diverse  smeersels

Italiaans buffet

Stamppot buffet

Buffet 1 		  	€ 16,- p.p.

Buffet 2	 	 € 23,- p.p.

€ 29,50 p.p.



•	 Vitello tonato
•	 �Carpaccio van Fries weiderund, Âlde Fryske kaas,  

pijnboompitten en truffelmayonaise
•	 �Gamba’s, flan van langoustine, venkel, ziltige groentes  

en inktvis tuile
•	 Bospeentartaar, geroerd ei, kruidencrème en Parmezaan

•	 Mandarijn bitterkoekje bombe
•	 Chocoladeschots van pure chocolade en mousse

Bovenstaand is slechts een greep uit de mogelijkheden, omdat 
wij elke maand werken met een ingrediënten die het seizoen ons 
biedt. 

Vlees
•	 Zachte, in boter gebakken, rundersukade, gekonfijte  

aardappel, uiencompote en bimi
•	 Parelhoen, eigen bout, spitskool, bechamel, gnocchi  

en paddenstoelen duxelles
•	 Entrecote van Fries weiderund, knolselderij, beurre noisette, 

pommes duchess, cocktail tomaat en ui
 

Vis
•	 Zalmfilet, aardappel gnocchi, spitskool en beurre blanc saus
•	 Licht gepekelde kabeljauw loin, parelgort, trostomaat en bimi
•	 Vangst van de dag, spitskool met gamba vulling, en witte 

wijnsaus

Vegetarisch
•	 �Geroosterde knolselderij, geroosterde groenten,  

kruidencrème en gebrande noten (vega)
•	 Aardappel gnocchi, paddenstoelen, amandel, pecorino en 

basilicum

3-gangen menu 
Voorgerechten, met keuze uit:

Hoofdgerechten, met keuze uit:

Nagerechten, met keuze uit:

€ 35,-
p.p. 

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 



•	 Zes soorten kaas  
(binnen- en buitenlands)

•	 Druiven, gekonfijte vijgen, walnoten,  
pecan toastjes en imkerhoning

•	 Luxe ijstaarten, bavaroises en mini petit fours
•	 Slagroom en vers fruit
•	 Longueurs met vruchtencoulis

•	 IJstaarten en longueurs
•	 Slagroom en vers fruit

Desserts
Dessert 1 	 € 7,- p.p.

Dessert 2 € 10,50 p.p.

Kaasplank € 14,- p.p.

High tea 

•	 Lekker belegde sandwiches en 
biologische groentewrapjes

•	 �Cheesecake met lemon curd
•	 �Scones met clotted cream en  

rood fruit
•	 �Rocky sliced brownie, petit  

glacés, macarons en blondies
•	 �Kopje gebonden soep  

(seizoensafhankelijk) en  
groentequiche

•	 Onbeperkt koffie en thee

€ 25,- p.p.

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 



•	 Bladerdeeg stengels 			   € 1,50
•	 Karaf nootjes 			   € 4,50 
•	 Bladerdeeg stengels, Friese kaas 	 € 4,50	  

en worst op tafel 			      
•	 Bladerdeeg stengels, Friese kaas 	 € 5,50 	  

en worst + 2 bitterballen op tafel	
•	 Kleurrijke groentes met dips        	 € 6,50       
•	 Bladerdeeg stengels, 2 luxe 		  € 7,50   

koude hapjes en 2 luxe warme hapjes 		
•	 Bitterballen (8 stuks)		   	 € 6,00 
•	 *Oesterzwam bitterballen (6 stuks) 	 € 6,00 
•	 Nootjes en bladerdeegstengels	 € 2,75 
•	 Zwamcijsje		   	  	 € 3,25 
•	 Mini Zwamcijsje		   	 € 2,75 

Hapjes

*Op ons koffiedik kweekt Friesland 
Fungies oesterzwammen. Zij maken 
hier heerlijke oesterzwam 
bitterballen van.

Zwamcijsje

•	 Groentewrap met zalm, 	 € 4,25 
kip of geitenkaas	

•	 Saucijzenbroodje of 		  € 3,00 
kaasbroodje

•	 Boxje gado gado (vega)	 € 8,50 
(vegan mogelijk)

•	 Broodje rundvleeskroket 	 € 3,25
•	 �Saté met plak 		  € 5,00 

boerenbrood

Afternoon en midnight snack	

Alle prijzen zijn p.p. mits anders aangegeven. 

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 





Catering voor groepen

Ben je op zoek naar een origineel uitje voor je bedrijf of  
personeelsvereniging? Dan ben je bij ons op het goede adres.
 
De Harmonie maakt van jouw groepsuitje een volledig verzorgde 
avond uit. Elk groepsuitje is helemaal op maat te maken. Je kunt 
kiezen uit bijna alle voorstellingen in De Harmonie en er naar eigen 
wens een horeca-arrangement bij boeken. Om deze keuze ge-
makkelijk te maken hebben wij een aantal horeca-arrangementen 
samengesteld. Maar we denken ook graag mee op een avondje uit 
op maat, zodat het helemaal de avond wordt die jij voor ogen hebt! 
Hiervoor kun je contact opnemen met Kirsten Westerhuis van de 
afdeling Events.
 

Theaterplus arrangement € 14,50 p.p. 
•	 Ontvangst met koffie, thee en een zoete lekkernij. 
•	 Drankje dat bij je ticket inbegrepen zit. 
•	 Bij de nazit een drankje met een Friese borrelplank. 
•	 Begeleiding door ons vriendelijke personeel. 

 Theaterbuffet arrangement € 41,50 p.p.
•	 Ontvangst met een drankje uit het Hollands assortiment  

en een amuse.
•	 Warm/koud buffet* met als afsluiting koffie of thee  

met zoetigheden.
•	 In de pauze een drankje naar keuze uit het Hollands  

assortiment en nootjes op tafel.
•	 Bij de nazit een drankje naar keuze uit het Hollands  

assortiment en borrelhapjes.
•	 Begeleiding door ons vriendelijke personeel. 

 
(*) Exclusief drankjes bij het buffet

 

Wij houden graag rekening met uw 
dieetwensen, vraag naar de mogelijkheden 




