
Voor a l lergenen informat ie,  vraag het  onze medewerkers

voorgerechten

hoofdgerechten

nagerechten

Molenaarsbrood geserveerd met een selectie van diverse huisgemaakte smeersels.
€7,- 

Rauw gemarineerde ossehaas met truffel tapanade, rucola salade en gedroogde pomodorini. 
€12,50

Een zalm mozaïe met wasabi creme, ingelegde gember en mizuna. 
€12,50

Geroosterde aubergine soep met linzencurry, feta en z’atar. 
€9,- 

Pulled lam geserveerd 
met pappardelle, 

groene asperges en
 kruidige paprika 

coulis.

€25,-

Langzaam gegaarde 
varkens procureur met 

een mosterd saus, 
aardappel puree en 

geroosterde goentes. 

€25,-

Frisse aardbei pannacotta met munt room en verse aardbeien.
€9,- 

	
Merengue met appel pernod compote en groene appel sorbet. 

€9,- 

Melkchocolade mousse met Baileys, stracciatella ijs en notencrumble. 
€9,-

Compote van zoet 
aardappel, pincho 

met tempura 
groentes, sesam 

en hoisin.

€25,-

Op de huid gebakken 
zeebaars in een 

beurre blanc saus met 
groene groentes 

en aardappel puree.

€25,-


